CHATEAU

HAUT-CADET

SAINT-EMILION GRAND CRU

« Couleur moyennement intense, nez épicé el [ruils mirs. ‘lexture fine el élancée.
Parfums similaires au nez. Fruils confils s'integrent. Longueur normale el belle [inale
pour ce millesime qui allie une belle maturité a une superbe fraicheur. »

TERROIR

Sables sur argiles - Argiles Bleues

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

13 hectares

DENSITE DE PLANTATION
6 500 pieds/hectare

AGE DU VIGNOBLE
24 ans

CULTURE DE LA VIGNE

Raisonnée

DATE DE VENDANGES (manuelles)
20 septembre au 10 octobre 2019

ASSEMBLAGE
85% Merlot, 15% Cabernet Franc
CHATEAU
HAUT-CADET PRODUCTION
SAINT-EMILION GRAND CRU 441 hecto[itres
Termille e Ganye
ANALYSES
alcool:14,25° pH:3,74
VINIFICATION

Traditionnelle

ELEVAGE

100 % barriques de chéne francais

7

Famille de Gaye

vignobles
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